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Kárxanalar tárepinen islep shıǵarılıp atırǵan makaron ónimleriniń sapası ÓzDSt-
2437;2017 «Makaron ónimleri » talaplarına juwap beriwi kerek. Standart boyınsha
ónimlerdiń sapası olardıń tómendegi kórsetkishlerine qarap anıqlanadı:reńi, júzesi, forması,
dámi, iyisi, qaynatqannan keyingi jaǵdayı, ıǵallıgı, kislotalılıgı, bekkemligi, sınıqlar,
defotmatsiyalanǵan ónimler hám usaqlar, metallomagnit aralaspalar muǵdarı, zıyankeslerdiń
barlıgı.

Reńi júzesi, forması ónimlerdiń sırtqı kórinisin anıqlaydı.

Ónimlerdiń reńi. Makaron ónimleriniń reńi krem tárizli yamasa sarı túsli bir jınslı, unnıń
sortına sáykes, iylenbey qalǵan unnıń izlerisiz bolıwı kerek. Qosımshalar qosıp tayarlanǵan
ónimlerdiń reńi sáykes tárizde ózine tán reńde boladı.

Makaron ónimleriniń qattı biydaydıń jarmasınan islep shıǵarıwda payda bolatugın sarı
reń maqsetke muwapıq esaplanadı. Tiniq jumsaq biydaydıń jarmasınan krem tárizli-sarı,
joqarı sortlı biyday unınan ashıq krem tárizli reń, qattı biydaydıń yarım jarmasınan qızgısh
reńli túsli, jumsaq shiyshe tárizli biydaydıń yarım jarmasınan hám birinshi sortlı nanbaylıq
unınan bolsa kúl reń túsli ónimler islep shıǵarıladı. Bunda unnıń pataslıgı qanshalıq joqarı
bolsa, ónimler sonshalıq qaralaw boladı.

Sıypaqlıgı ónimlerdiń reńine toyımlılıq doǵal (gedir-budır) beti bolsa aq tús beredi.
Keptiriwdiń birinshi basqıshlarında ıǵallıqtı tezlik penen ajıratıw hám de iylew, forma beriw
yamasa keptiriwdiń joqarı temperaturalı rejimlerinen paydalanıw ashıq túsli ónimler payda
bolıwın támiyenleydi.

Ónimlerdiń júzesi. Makaron ónimleriniń júzesi sıypaq bolıwı kerek, biraz gedir-budır
bolıwına jol qoyıladı.
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Forma beriwshi aralıqlarǵa teflon ornatılǵan materiallar arqalı qamırǵa forma berilgende
barqulla sıypaq júzeli ónimler payda boladı. Teflon ornatılǵan matritsalardan paydalanılǵanda
betiniń gedir-budır az bolǵan ónimlerdi alıw ushın ıǵallıgı joqarı bolǵan qamırdan paydalanıw
kerek.

Ónimlerdiń forması. Makaron ónimleriniń forması óz atına tuwrı keliwi kerek. Makaronlar,
perolar, vermishel hám lapsha ónimleriniń kórinisin jamanlastırmaytugın búgiliwler hám
iymeklerge ruxsat etiledi. Tomendegiler deformatsiyalanǵan ónimlerge tiyisli:

 Formasın jogaltqan yamasa baylamasına jarılǵan nay tárizli ónimler, shetleri
ezilgen yamasa júdá iymek ( makaronlar hám perolar) ónimler;

 Jıynalıp qalǵan túrine sáykes formadagı lapshalar, tolıq yamasa shama menen
ezilgen formalı ónimler.

Makaron ónimleriniń hár túrli ónimleri ushın deformatsiyalanǵan ónimlerdiń ruxsat
etiletugın muǵdarı 1-kestede keltirilgen.

Ónimler formasınıń buzılıwı tiykarınan qamır ıǵallıgınıń júdá joqarılıgı matritsalardagı
kemshilikler hám ızǵar ónimlerdi abaysızlıq penen bóleklew nátiyjesinde payda boladı.

Ónimlerdiń dámi hám iyisi. Makaron ónimleriniń iyisi túrine saykes basqa dámler
hám iyislersiz ( kúygen, qolańsa, kógergen hám basqa) bolıwı kerek. Qosımshalar qosıp
tayarlanǵan makaron ónimleri sáykes tárizde ózine sáykes dám hám iyiske iye boladı.
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Ónimniń dámi hám iyisi birinshi gezekte baslangısh unnıń sıpatına baylanıslı boladı. Eger un
basqa iyis hám dám’lerge iye bolmasa, undagı beloklar muǵdarı qansha kóp bolsa,
qaynatılǵan makaron ónimleri sonshalıq jagımlı iyis hám dámge iye boladı. Belok muǵdarı
tómen bolǵan kraxmal tárizli, un tárizli dámli ónim payda boladı.
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Ónimlerdiń paydalanıwdan keyingi jaǵdayı. Makaron ónimleriniń tayar
bolǵanınsha qaynatılǵanında forması joǵalmawı, jabısıp qalmawı.

Makaron ónimleriniń qaynatıw qásiyetlerine ónimniń tıgızlıgı unnıń sıpatı (tiykarınan
kleykovina muǵdarı) ónimlerdiń forması hám doǵallıq dárejesi tásir etedi. Ónimniń tıgızlıgı,
struktursınıń bekkemligi qansha joqarı bolsa, qurǵaq zatlar qaynatıw suwına sonshalıq az
ótedi. Qaynatıwdan keyin suw sonshalıq tiniq boladı. Tıgızlıgı joqarı bolǵan ónimler qaynatıw
waqtında hám qaynaǵannan keyin formasın jaqsı saqlap qaladı, biraq olardı tayar bolǵanınsha
qaynatıwǵa kóp waqıt talap etiledi.

Unda kleykovina muǵdarı azayıwı menen ónimlerdi qaynatıw dawamlılıgı hám
bekkemligi azayadı, qaynatıw suwındagı qurǵaq zatalr muǵdarı hám ónimlerdiń jabısqaqlıgı
artadı. Biraq ızǵar kleykovina muǵdarı 25-40 % ke shekem bolǵanında makaron ónimleri
ólshemindegi qaynatıw qásiyetlerine iye boladı.

Nanbaylıq unınan tayarlanǵan jumsaq biyday beloklarınıń qattı bıyday normasına
qaraganda baylanıstırıw qasıyetlerı kıshı bolganlıgı sebeplı qaynatıwga shıdamsız boladı.

Ónımlerdıń forması bırınshı gezekte tayar bolgansha qaynatıw dawamlılıgına
tásır kórsetedı; Ónım dıywalarınıń qalıńlıgı artıwı menen qaynatıw dawamlıgı artıp baradı.

Ónimniń ıǵallıgı . Uzaq, qatnaw qıyın bolǵan aymaqlarǵa jiberilip atırǵan hámde teńiz
jolı menen tasılatugın makaron, ónimleriniń ıǵallıgı 11% ten, balalar awqatlanıwı ushın
mólsherlengen ónimlerdiń ıǵallıgı 12 % ten, qalǵan barlıq ónimlerdiń ıǵallıgı 13 % ten
kóbeymewi kerek.

Makaron ónimleriniń ıǵallıgı onıń áhmiyetli sıpat kórsetkishi bolıp, oǵan qarap
ónimlerdiń buzılmastan uzaq waqıt saqlanıwı belgilenedi. Usı menen birge ol tayar ónim
shıgıwınıń yaǵnıy 1 tonna ónim islep shıǵarıwǵa un sarplanıwın belgilewshi tiykargı sebep

esaplanadı.

Onimniń kislotalılıgı Tomatlı makaron ónimlerinen
basqa ónimlerdiń barlıq túrleri, ushın kislotalılıq 4 gradustan,
tomat qosılatugın ónimler ushın 10 gradustan joqarı bolmawı
kerek.

Kislotalılıq-makaron ónimleriniń dám qásiyetlerin
hám jańalıq dárejesin kórsetiwshi sıpat kórsetkishi
esaplanadı.

Bunnan tısqarı kislotalılıq eger qamır yamasa ızǵar ónimler
ızǵar ortalıqta uzaq waqıt saqlanǵan bolsa, keptiriw waqtında
da kóbeyiwi múmkin. Bularǵa presstiń uzaq waqıt toqtap
turıwı ıǵallıqtı ajıratıwdıń birinshi basqıshında ónimlerdi
uzaq waqıt tómen temperaturalı rejimde keptiriw hám de
qamır iylewde ashıǵan ızǵar hám qurǵaq ónimlerdi qosıw

kiredi.

Juwmaqlaw; Texnologiyalıq process ádettegi sharayatlarda ámelge asırılsa, ónimlerdiń
kislotalılıgı baslangısh unnıń kislotalılıgına qaraǵanda júdá az 10 % átirapında artadı.
Nanbaylıq unınan tayarlanǵan jumsaq biyday beloklarınıń qattı bıyday normasına qaraganda
baylanıstırıw qasıyetlerı kıshı bolganlıgı sebeplı qaynatıwga shıdamsız boladı.
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